Siit6ték krémleves

1 kis sUt6tok, vagy hokkaidé sitétok (kockara vagva)

kis fej vOroshagyma aprora vagva

2 kiskanalnyi tamari)

1 kiskanalnyi Mikawa mirin (elmaradhat)

s6

piritott tokmag tamari szésszal

A sUt6tokot, a hagymat annyi vizben tesszik fel féni, amennyi majdnem ellepi.
Amikor a tok megpuhult, egy talba ledntjuk rola a felesleges vizet, botmixerrel
purésitjuk, a f6zévizzel krémleves allagura higitjuk, belekeverjik a tamarit, a mirint
és a soOt, és picit 0sszemelegitjik (nem forralva). Piritott tokmaggal megszorva
talaljuk.




